AUSZUY unserer Spetsekarte ab 27#,03,2025!

VORSPEISEN
Haussulz wit roten Zwiebel und stelr. Kirbiskermdl 9.20

carpacclo vom Rinderfilet mit Parmesan

unol Ruceolasalat 12.80
Gewmiisetartare mit Birlauchaglio e ollo (Vegan) 9.80
SUPPEN
Rindsuppe mit Frittaten oder Lungenstrudel 4.30
Birlauchcremesuppe im Brotlatb senviert £.90

Liebe qliste, wir behalten es wns vor, bel Anderungs-bzw, Sonderwinschen
(Beilagen, filetieren geteilte Portionen usw.) unserer Speisen elnen Beltrag von
€ 2,00 extran flr die Mehvarbelt zu verrechnen. Bitte Danke

FISCH und HAUSMANNSKOST

ganzer Satbling aus Trattenbach in Butter gebraten
mit Petersilevolbipfel 24,20

pebackene Fletschienddel mit warmem Krautsalat 14,20

,welsmomops nepalesische Fisch-Telgtaschen
auf Chinakohlsalat serviert dozu Erdnusssauce 14,90

hausgemachte Evdbpfelgnoceht mit
Bhrlauchpesto und Kirschtomaten (Vegan) 14.00




HAUPTSPEISEN

bn Kriiuterbriseln gebackenes Schnitzel
Vo Kreuzberglamm it gemischtem Salat

20.00
Rurzgebratener Esterhazyrostbraten

dozu Butternockerl 20,80
pevdstete Kreuzberger_Lammleber Ln Brdbeer-Peffersauce

mit Erollipfelpliree serviert 19,20
oebratene Schweinelendehen tn cremiger Blrlauchsauce

dozu Erditpfelkroketten 18,20
Hihnerbrust mit mediterraner Mozzarellafitlle

b Natursaftl dazu Rets 17.80

DESSERTS
pervollte Mohn-Palatschinke
dozu Zwetschikenrpster 9.00

hausgemnchtes Karamellparfait
mit Erdbeer-rRhabarbervagout

8,90
Dessert-variation 15,00
Apfel-Mohntorte 5.60

pemischtes KAsebrett 10.50

Werter Gast, da alle unsere Spelsen hausgemacht sind, und daher Spuren. oder grisbere
Mengen von bekannten Allérgenen enthalten kRinnen, bitten wir Ste, uns tm Falle einer
unvertriiglichleett dies mitzuteilen, Unser Servicepersonal Rann thinen diesbeziiglich
Auskuntft geben, damit Ste, wie gehabt, einen genussvollen Aufenthalt bel uns haben.,

weitere Tageskarte bzw. Empfehlungen

vorort ersichtlich



