
 

 derzeitige Standard Speisekarte ab 04.07.24.  

aktuelle Tagesgerichte mit lokalen Lamm und Reh, sowie 

Schwammerl- sind vorort ersichtlich  
Änderungen vorbehalten 

VORSPEISEN 
 

Haussulz mit rotem Zwiebel und Kürbiskernöl                       9,20 
 

 Carpaccio vom Rehfilet mit Steinpilzöl 

          dazu Ruccolasalat                                                            13,80 
 

 

Kreuzberger Schafmozarella auf  Blattsalat 

           mit Steirerpesto   mariniert                                               10.80 
            

Kokos-Lachsceviche mit Mango                                            14,50 

        (Rohmarinierter Fisch nach südamerikanischer art) 

 
 

SUPPEN 

Rindsuppe mit Frittaten oder Lungenstrudel                            4,30 
 

Melonen-Gurkenkaltschale mit Schafkäse 

                             Und  Himbeerrpesto                                        7,50 
 

FISCH und HAUSMANNSKOST 
 

 

Kreuzberg-Forelle in Butter gebraten  

       mit Petersilerdäpfeln                                                          20,80 
 

gebackenes Welsfilet aus Gut Dornau 

       auf Blattsalat mit Zitronen Senfdressing                     22,50 

           

Gebr. geräucherter Zeller auf Paprika-Erdäpfelpüree (vegan) 14,50 

 

geröstete Eierschwammerl mit Jungzwiebel und Ei 

           dazu Petersilerdäpfel                               kl. 12,50 / gr. 20,00 
 

 

gebackene Fleischknödel mit warmem Krautsalat                   14,50  
   

 



HAUPTSPEISEN 
 

 in Kräuterbröseln gebackenes Schnitzel 

           vom Kreuzberglamm mit gemischtem Salat              20,00 
 

       steirischer kurzgebratener  Rostbraten mit Speck- und  

         Apfelstreifen im Kernölsaftl dazu Braterdäpfeln         20,80 
 

zartes Lammbeuschel in Riesling-Wurzelsauce 

         mit Serviettenknödel serviert                                           15,90                      
 

gebratene Schnitte vom heimischen Rehschlögl in 

         Orangensauce mit Gemüse u.Erdäpfelkroketten           27,80    
 

Mediterranes Risotto mit Parmesan                                         12,50                   

auf Wunsch mit gebratener Hühnerbrust dazu Aioli   19,80 
 

 

Liebe Gäste, wir behalten es uns vor, bei Änderungs-bzw. Sonderwünschen 

(Beilagen, Fisch-filetieren usw) unserer Speisen einen Beitrag  

von € 3,00 extra durch die Mehrarbeit zu verrechnen. Bitte Danke  
 

DESSERTS 
                                          

    gerollte Mohn-Palatschinke   

                      dazu Zwetschkenröster                                    9,00 
 

                 gebackene Marillen mit Vanilleeis                              9,50  

 

           hausgemachtes Heidelbeereis  

                   auf Kokoscrunchy  und Rosenhonig                 8,50  
  

            Apfel-Mohntorte                                                          5,50 
                       

           gemischtes Käsebrett                                                   9,70 

 
Werter Gast, da alle unsere Speisen hausgemacht sind, und daher Spuren oder größere 

Mengen von den bekannten Allergenen enthalten können, bitten wir Sie, uns im Falle 

einer Unverträglichkeit dies mitzuteilen. Unser Servicepersonal kann Ihnen diesbezüglich 

Auskunft geben, damit Sie, wie gehabt, einen genussvollen Aufenthalt bei uns haben. 


